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Fiir die Verwendung mit Salz, Pfeffer und getrockneten
Kriiutern wie Kreuzkimmel, Koriander, Knoblauch,
Ingwer, Fenchel, Chiliflocken und Senfkérnern.

@ Gffnen/SchlieBen @ Einfaches Befiillen

For use with salt, pepper and dried herbs such as
cumin, coriander, garlic, ginger, fennel, chilli flakes
and mustard seeds.

@ 0pen/close @ Eosy filling

A utiliser avec du sel, du poivre et des herbes aroma-
tigues séchées telles que le cumin, la coriandre, I'ail,
le gingembre, le fenouil, les flocons de piment et les
graines de moutarde.

O Ouverture/fermeture @ Remplissage facile

Para su uso con sal, pimienta y hierbas aromaticas
secas 0 especias como comino, cilantro, ajo, jengibre,
hinojo, copos de chile y granos de mostaza.

O Abrir y cerrar @ Facil de llenar

Da utilizzare per sale, pepe ed erbe aromatiche
essiccate come cumino, coriandolo, aglio, zenzero,
finocchio, fiocchi di peperoncino e semi di senape.
O Apertura/chivsura @ Facile da caricare

Voor gebruik met zout, peper en gedroogde specerijen
zo0als komijn, koriander, knoflook, gember, venkel,
chilivlokken en mosterzaad.

O Openen/sluiten @ Eenvoudig te vullen

Para usar com sal, pimenta e ervas aromaticas secas,
como cominhos, coentros, alho, gengibre, funcho,
flocos de malagueta e grios de mostarda.

O hbertura/fecho @ Facil de encher

[Ing MCMONb30BAKMS C CONbIO, MEPUEM U CYXHMH
TPABAMM, TAKMHA KOK 3HPQ, KHH3T, YECHOK, WMOMpb,
deHxenb, XNOMbA YK W TOPUNYHbIE 3epHA.

@ Orkprisanne/3aKpeiBanie

@ Ynoberso sanonenus
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Drehen Sie dos € Einstellrad leicht nach links oder
rechts, um den gewiinschten Mahlgrad von @ grob
bis (@ fein einzustellen. Achten Sie beim Einstellen
|hrer Gewiirzmiihle darauf, dass sich die beiden
Keramikteile nicht beriihren, um einen Abrieb der
Keramik und damit verbundene Schiiden am Keramik-

mahlwerk zu vermeiden.

Turn the € adjustment dial slightly to the left or
right to set the desired grinding level from @ coarse
to @ fine. When adjusting your spice mill, make sure
that the two ceramic parts do not touch each other to
avoid abrasion of the ceramic and associated damage
to the ceramic grinder.

Tournez légérement la @) molette de réglage vers

la gauche ou vers la droite pour régler le degré
d'affatage souhaité de @ grossier ¢ @ fin. Lors

du réglage de votre moulin d épices, veillez & ce que
les deux pigces en céramique ne se touchent pas afin
d’éviter I'abrasion de la céramique et les dommages
consécutifs engendrés sur le moulin en céramique.
Gire lo @) rveda de ajuste ligeramente hacia la
izquierda o hacia la derecha para ajustar el grado

de molienda deseado de @ grueso a @ fino.

Al ajustar el molinillo de especias, asegirese de que
las dos piezas de cerdmica no se toquen para evitar
la abrasion de la cerdmica y los dafios asociados en
el mecanismo cerdmico.
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Girare leggermente la @) rotella di regolazione
verso sinistra o verso destra per impostare il grado

di macinatura desiderato, da @ grossolano o« @
fine. Quando si regola il macinaspezie, assicurarsi che
le due parti in ceramica non si tocchino per evitare
|abrasione della ceramica con conseguenti danni al
meccanismo di macinatura.

Draai het € instelwieltie iets naar links of rechts om
de gewenste maalgraad van @ grof tot @ fijn in te
stellen. Let er bij het instellen van uw specerijenmolen
op dat de twee keramische onderdelen elkaar niet
raken. Dit om slijtage van het keramiek en daarmee
gepaard gaande schade aan de keramische molen te
voorkomen.

Gire a @) roda de ajuste ligeiramente para a esquer-
da ou para a direita para ajustar o grau de moagem
pretendido, de @ grosso para @ fino. Ao regular o
seu moinho de especiarias, certifique-se de que as
duas pecas em cerdimica ndo se tocam, para evitar

a abrasdo da cerdmica e os consequentes danos no
mecanismo de moagem em cerdmica.

Cnerka noseprute @) nosoporksiii perynsop sneso
wnw Bnpaso, utobbl ycranosuty Tpebyemyio crenenb
nsmensuenns ot @ rpyboii o @ menkoii. Mpu
HACTPOiiKE MEAbHUUBI ANS CNewMil CnegnTe 30 Tem,
uT06bl ABE KepaMHUECKHE YaCTH He CONPHKACTNNCH
APYT C Apyrom, utobbi u3bexarb HCTHPAHMS KEPAMUKH
W CBA3QHHOTO C 3THM MOBPEXAEHHS KEPIMHYECKOro
U3MENbYTIOWEro MEXHH3MA.
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Zum Mahlen den Sockel im Uhrzeigersinn drehen.
Verwendung @) mit oder @ ohne Abdeckkappe.
Verwenden Sie die Gewirzmihle nicht direkt dber

kochendem Wasser oder Dampf, da dies mit der Zeit
zum Blockieren des Mahlwerks fihren kann.

Turn the base clockwise to grind. Use @) with or
© without cover cap. Do not use the spice mill
directly over boiling water or steam as this may
cause the grinder to jam over time.

Tournez la base dans le sens des aiguilles d'une
montre pour broyer. Utilisation Q avec ou @ sans
capuchon. N'utilisez pas le moulin & épices directe-
ment au-dessus d’eau bovillante ou de vapeur, car
cela peut entrainer un blocage du moulin au fil du
temps.

Para triturar, gire la base en el sentido de las agujas
del reloj. Uso @) con o @ sin tapa de cierre. No
utilice el molinillo de especias directamente sobre
agua hirviendo o vapor, ya que esto con el tiempo
puede ocasionar que se bloquee el molinillo.

Per macinare ruotare la base in senso orario.

Utilizzare Q con o @ senza cappuccio di protezione.

Non utilizzare il macinaspezie direttamente su acqua
bollente o vapore, poiché con il tempo il meccanismo
di macinatura potrebbe bloccarsi.
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Basis rechtsom dracien om te malen. € Met of

@ ronder deksel te gebruiken. Gebruik de specerijen-
molen niet direct boven kokend water of stoom, omdat
dit na verloop van tijd kan leiden tot het verstopt
raken van de molen.

Para moer, rode a base no sentido dos ponteiros do
relagio. Utilizacio €@ com ou @ sem tampa de
cobertura. Néo utilize o moinho de especiarias dire-
tamente sobre dgua a ferver ou vapor, pois isso pode
obstruir o mecanismo de moagem ao longo do tempo.
ﬂllﬂ U3MenbyeHus noBepHuTe 0CHOBAHUE NO 4acoBoi
crpene.Mcnonssosanne @Y ¢ samutHbim Konnaukom
nnn @ Ges nero. He ucnonsayiire menbhnuy ans
cneyuit HenocpeACTBEHHO HAA KUNawWeil BOAOH uu
NAPOM, TAK KOK CO BPEMEHEeM 3T0 MOXET NPUBECTH K
30KyNOpKe H3MEAbYTIoWero Mexanu3ma.
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Pflegehinweise:

1. Es wird empfohlen, die Gewiirzmihle regelmiBig zu
reinigen, da alle Gewiirze und Kriuter 6lhaltig sind.
Die Mihle ldsst sich am besten reinigen, indem man
etwas grobes Salz mahlt.

. Je nach Zustand kann auch eine zusitzliche Reinigung
des Keramikmahlwerk empfehlenswert sein:

a. Schrauben Sie das Einstellrad ab

b. Entfernen Sie den Keramikkegel im Inneren des
Mechanismus

c. Halten Sie den Keramikkegel unter heiBes Wasser
und reinigen Sie ihn vorsichtig mit einer kleinen
Biirste

d. Vergewissern Sie sich, dass er vollstindig
getrocknet ist, bevor Sie ihn wieder in Gebrauch
nehmen - mind. 24 Stunden

. Verwenden Sie zur Reinigung der Keramikteile keine
Seife oder Reinigungsmittel.

. Mahlen Sie eine kleine Menge ungekochten Reis, um
eventuelle Restgeriiche zu entfernen.

. Reinigen Sie das AuBere [hrer Mihle mit einem feuch-
ten Tuch und wischen Sie es mit einem trockenen
Kichentuch ab.
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Care instructions:

1. Regular cleaning of the spice mill is recommended,
as all spices and herbs contain oil. The best way to
clean the mill is to grind some coarse salt.

2. Depending on the condition, additional cleaning of
the ceramic grinder may also be advisable:

. Unscrew the adjustment dial

. Remove the ceramic cone inside the mechanism

. Hold the ceramic cone under hot water and clean it

carefully with a small brush

. Make sure that it is completely dry before using it

again - af least 24 hours

3. Do not use soap or cleaning agents to clean the
ceramic parts.

4. Grind a small amount of uncooked rice to remove any
residual odours.

5. Clean the outside of your mill with a damp cloth and
wipe with a dry kitchen towel.
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o

Conseils d’entretien :

1. Il est recommandé de nettoyer réguligrement le
moulin @ épices, car toutes les épices et herbes
contiennent de I'huile. Il est préférable de nettoyer
le moulin en broyant un peu de gros sel.

2. Selon I'état, un nettoyage supplémentaire du moulin
en céramique peut également &tre recommandé :

a. Dévissez la molette de réglage

b. Retirez le cone en céramique & I'intérievr du
mécanisme

¢. Maintenez le cdne en céramique sous I’eau chaude
et nettoyez-le délicatement avec une petite brosse

d. Assurez-vous qu'il est complétement sec avant de
le réutiliser (attendez au moins 24 heures)

3. N'utilisez pas de savon ou de détergent pour nettoyer
les éléments en céramique.

4. Broyez une petite quantité de riz non cuit pour
éliminer les éventuelles odeurs résiduelles.

5. Nettoyez I'extérieur de votre moulin @ I'aide d'un
chiffon humide et essuyez-le avec un torchon sec.

Indicaciones para el cvidado:

1. Se recomienda limpiar el molinillo de especias con
regularidad, ya que todas las especias y hierbas
aromdticas contienen aceites. La mejor manera de
limpiar el molinillo es moliendo un poco de sal
gruesa.

2. Dependiendo del estado, también puede ser
recomendable una limpieza adicional del molinillo
de cerdmica:

a. Desenrosque la rueda de ajuste

b. Retire el cono de cerdmica del interior del
mecanismo

¢. Sumerja el cono de cerdmica en agua caliente
y limpielo con cuidado con un cepillo pequeiio

d. Asegirese de que esté completamente seco antes
de volver a utilizarlo, minimo pasadas 24 horas

3. No utilice jabén ni detergentes para limpiar las
piezas de cerdmica.

4. Muela una pequeiia cantidad de arroz crudo para
eliminar cualquier olor residual.

5. Limpie el exterior del molinillo con un paiio himedo
y séquelo con un pafio de cocina seco.

Istruzioni per la pulizia:

1. Si consiglia di pulire regolarmente il macinaspezie,
poiché le spezie e le erbe aromatiche sono oleose. Il
modo migliore per pulire il macinaspezie & macinare
un po’ di sale grosso.

2. A seconda delle condizioni, pud essere consigliabile
anche una pulizia aggiuntiva del meccanismo di
macinatura in ceramica:

a. Svitare la ghiera di regolazione

b. Rimuovere il cono in ceramica all‘interno del
meccanismo

¢. Tenere il cono in ceramica sotto I'acqua calda e
pulirlo delicatamente con una spazzola piccola

d. Assicurarsi che sia completamente asciutto prima
di rivtilizzarlo: attendere almeno 24 ore

3. Non utilizzare sapone o detergenti per pulire le parti
in ceramica.

4. Macinare una piccola quantita di riso crudo per
rimuovere eventuali odori residui.

5. Pulire I'esterno del macinaspezie con un panno umido
e asciugarlo con un panno asciutto.
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Onderhoudstips:
1. We raden aan om de specerijenmolen regelmatig
te reinigen, omdat alle specerijen en kruiden olie
bevatten. De molen kan het beste gereinigd worden
door wat grof zout fe malen.
2. Athankelijk van de toestand kan het keramische
maalwerk extra worden gereinigd:
a. Schroef het instelwiel los
b. Verwijder de keramische kogel in mechanisme
¢. Houd de keramische kogel onder heet water en
reinig hem voorzichtig met een kleine borstel
d. Zorg ervoor dat hij volledig droog is voordat u hem
weer in gebruik neemt - laat min 24 vur drogen
3. Gebruik geen zeep of reinigingsmiddelen om de
keramische onderdelen te reinigen.
4. Maal een kleine hoeveelheid ongekookte rijst om
eventuele restgeuren te verwijderen.
5. Reinig de buitenkant van uw molen met een vochtige
doek en veeg hem af met een droge keukendoek.

Cuidados de manutencio:

1. Recomenda-se fazer uma limpeza regular do moinho de
especiarias, uma vez que todas as especiarias e ervas
aromdticas contém 6leo.

A melhor forma de limpar o moinho é moer um pouco
de sal grosso.

2. Consoante o estado, também poderd ser recomendd-
vel fazer uma limpeza adicional do mecanismo de
moagem em cerdmica:

a. Desenrosque a roda de ajuste

b. Retire o cone de cerdmica no inferior do mecanismo

¢. Mergulhe o cone de cerdmica em dgua quente e
limpe-o cuidadosamente com uma escova pequena

d. Certifique-se de que estd completamente seco antes
de voltar a utilizé-lo; aguarde pelo menos 24 horas

3. Nao utilize sabio nem produtos de limpeza para limpar
as pecas de cerdmica.

4. Triture uma pequena quantidade de arroz cru para
remover possiveis odores residuais.

5. Limpe o exterior do moinho com um pano himido e
depois seque com um pano de cozinha seco.

Pekomenpaumuu no yxony:

1. Pexomengyercs perynspio ounwats menbHuuy 4ns
Cnewmil, TaK KaK BCe CNeunu U TpaBbl COABPXAT MACAO.
[In9 0uMCTKM MENbHALbI NYYWe BCETO U3MENbYHTH
HEMHOTO KpynHO#i conu.

2. B 30BMCHMOCTH OT COCTOSHUS MOXeT BbiTh
PEKOMEHAO0BAHA AONONHUTENbHAS OYHCTKA
KEPAMUYECKOTO H3MENbYAHOLIETO MEXTHUIMA:

a. OTBUHTHTE PeryMPOBOYHOE KONECHKO

b. Cumute Kepamuyeckuii KOHYC BHYTPH MEXTHU3MO

¢. [lepxa Kepamuyeckuit KOHYC noa ropsyeil Boaoi,
0CTOPOXHO 0unCTHTE €10 HeBonbwoii weTkoi
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d. Nepea nosropHbim cnonb3osakuem ybeautecs 8
TOM, 4TO OH MO/HOCTbK BbICOX: Heobxogumo
BbIXAQTH He meree 24 uacos

3. He ucnons3yitre Ans 0umCTKM KEPaMUYECKUX AeTaneil

MbINO UAK YHCTSWHE CPEACTBA.

4. MSMeﬂh‘llﬂe HeﬁOIIhlI.IOe KONMYEeCTBO HENPUTOTOBAEHHOIO
puca, UTOﬁhI YAUAUTL OCTATOYHbIE 30NAXH.
5. QuncTiTe BHEWHIOK NOBEPXHOCTH MEAbHUUbI BAOXHOM

TKAHbIO W POTPHTE €€ CYXHM KYXOHHbIM NONOTEHLEM.
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